
 
 

Antipasti - Vorspeisen 
                                                                                                            

          € 
   

  2.  Prosciutto crudo con melone Prosciutto di San Daniele mit Melone  -2-            11,70 

  3.   Antipasto di mare         Meeresfrüchte Vorspeise    -B-D-R             12,80 

  5.   Caprese                      Tomaten, Mozzarella, Basilikum   -G-                9,80 

  6.   Carpaccio di manzo                 Rinderfiletcarpaccio mit Rucola und Grana Padano -G-C-2      13,50 

38.   Bruschette alla siciliana  getoastetes Brot mit Tomaten, Knoblauch,                              7,50 

                                                                       parmesan  -A-G-C-2               

 
 

Minestre - Suppen 
 
  8.    Minestrone   Gemüsesuppe -M-N-C-G       6,20                                                                                                  

  9.    Zuppa  all`aglio                     Knoblauchsuppe   -G-       6,70 

11.   Crema di pomodoro           Tomatencremsuppe   -G-                     6,90 

 

Insalate - Salate 
                                                                                                                             

 
12.  Insalata verde                           Grüner Salat                          5,80 
13.  Insalata mista    Gemischter  Salat                                      6,90 

16.  Insalata di pomodori      Tomatensalat mit Zwiebeln               6,80 

39.  Insalata di rucola          Rucolasalat mit Grana Padano stücke   -G-C-2        9,50 

15.  Insalata mista con tonno  Gemischter Salat mit Thunfisch   -D-             14,50 

14.  Insalata della casa     Salatplatte, in italienischen Kräuter               14,10 
     gebratenem Putenfleisch  
  
 1.  Insalata Chefin      Blattsalat, Cocktailtomaten, Schafskäse,  -G-B-A-                    15,70 
     und gebratene Garnelen in Balsamico Dressing   
      

 
 
 

Dressing: wahlweise mit Balsamico und Olivenöl – French -G-M-2-  Hausdressing -C-M-2-                                    
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Pasta Asciutta 

 
     € 

 
46.  Tagliatelle porcini    mit Tomatensoße, Steinpilze, Sahne  A-C-G            13,20 

 
48.  Tagliatelle al salmone mit Lachs Sahnesoße       A-C-G              13,60  
 
49.  Tagliatelle spinaci        mit Spinat Speck Pilze    A-C-G                       13,10 
 

225.  Tagliatelle ai porcini,  mit Steinpilze frischen Tomaten Knoblauch –A-C-G                     13,70 

 
237.  Tagliatelle salmone e broccoli                            14,70 

         mit Lachs, Broccoli, frischen Tomaten, Knoblauch, Weißwein A-C-D-G   
 
 
50.  Gnocchi pomodoro e panna  mit Tomatensoße Sahne  A -G-C     11,90  
 
52.  Gnocchi gorgonzola                 mit Gorgonzola A-G-C         12,50 

 
53.  Gnocchi al pesto  mit Hausgemachten Basilikum Pesto-A- C- G              13,60 

 
 
55.  Risotto frutti di mare  mit Meeresfrüchte, Knoblauch -B-D-M-N-G-C-R  14,90 

 
57.  Risotto mare e monte  mit Crevetten, speck, Steinpilze  -B-M-N-C-G-2             14,80 
   
58.  Risotto porcini,    mit Steinpilze Tomatensoße Knoblauch -M-N-G-C          13,70 
                                                                                                                                                                              
60.  Lasagna al forno   Nudelauflauf mit Hackfleisch, Vorderschinken,  12,10 
     und Käse überbacken A-G-C-2-4 
    
62.  Penne al forno mit Vorderschinken, Hackfleisch und Käse überbacken -G-C-2-A-4   11,80 
             
 
63.  Tortellini al forno mit Spinat, Knoblauch, Sahnesoße, Käse überbacken -G-A-C-    12,40 
 

 
Die Kunst der Zubereitung ist eine echte Überraschung. Kultur, Klima, Meer und Sonne spiegeln sich in der italienischen Küche.  

 

 
 
 
 

+ 
 
‘ 
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Pasta Asciutta                       
                            
      €  

 
20. Spaghetti al Pomodoro         mit Tomatensoße -A-C-G       10,50 
 
27. Spaghetti Frutti di Mare       mit Meeresfrüchte -A-D-B-R          15,20 
 
29. Spaghetti Olio Aglio e Peperoncini   mit Knoblauch, Olivenöl, Peperoncini -A-C-G-   10,10 
 
45. Spaghetti Carbonara   mit Speck Ei Sahnesoße -A-C-G-2-4-              12,60 
 

234. Spaghetti al Gambero e Gamberetti mit Krabben, Crevetten, Paprika,   15,20 
      Zwiebeln, Knoblauch, frischen Tomaten,Weißwein -A-B-D-G        

                  
23. Spaghetti Raffinate         15,20   
         mit Krabben, Crevetten, Steinpilze, Karotten, frischen Tomaten, Weißwein  -A-B-G        
 

235. Spaghetti al Tacchino         13,50 
         mit Putenfleisch, Spinat, Speck, Gorgonzola, in leichte Sahnesoße -A-G-2-         
 
22. Spaghetti al Pesto         mit hausgemachten Basilikumpesto-A-C-G-   11,80 
 
 
30. Penne Bolognese          mit Rind und Schweine Hackfleischsoße -A-C-G     11,60 
 
31. Penne Arrabbiate        mit Knoblauch, Peperoncini (Scharf) -A-C-G-                            11,50 
 
34. Penne Broccoli             mit Knoblauch, Broccoli, Gorgonzola, Sahne  -A-G-C   12,10 
 
35. Penne Alla Chefin       mit Rind und Schweine Hackfleischsoße, Sahne, Cognac-A-G-C- 12,20 
 
 
40. Tortellini Panna e Prosciutto   mit Vorderschinken  und Sahne -A-G-C-2-4   12,50 
 
42. Tortellini Spinaci                       mit Spinat Gorgonzola Sahne -A-G-C-    12,60 
 
 
43. Orecchiette con Rucola         mit Rohem Schinken, Knoblauch, Zwiebeln,  13,80 

      Coctailtomaten, Oliven, Grana Padano,Rucola -A-G-C-2-6- 

44. Orecchiette con Salsiccia        mit Frische und Hausgemachte Salsiccia,                               

                                                    Knoblauch.Zwiebeln, Rotwein,                                14,50                                              

      Coctailtomaten, Grana Padano -A-G-C-2- 
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Specialitá di Carne 
Fleischspezialitäten 

 
 
 
                                                                                                                                          € 
 
100.  Costolette di Agnello alla Griglia, Lammkrone von grill   26,90 
 
105.   Cotoletta alla Milanese, paniertes Kalbfleisch Mailänder Art -C-A-            23,50 
 
106.   Saltimbocca alla Romana         25,20 

  Kalbfleisch mit Prosciutto di San Daniele, Salbei, Weißweinsoße -2-A-           
 

108.   Piccata alla Milanese, paniertes Kalbfleisch auf Tomatenspaghetti -C-A-G-                  24,50                             
 
 

Diese Spezialitäten werden wahlweise mit: Gemüse, Risotto, oder Nudeln serviert. -A- 
 
 

Dolce – Dessert  
 
 
 
135.  Hausgemacht Tiramisu´-A-C-G                                      6,90 
136.  Hausgemacht Panna Cotta -G-                                                       6,50   
137.  Cassata Siciliana -G-C-H          6,20 
138.  Tartufo -G-H-C         6,20 
153.  Affogato, Espresso mit Vanilleeis       5,90 
 
 

                                                  Buon Appetito 
 

Liebe Gäste! 
Hat´s Ihnen Geschmeckt 
Sagen Sie es bitte Weiter 

Hat´s Ihnen nicht Geschmeckt 
Sagen Sie es uns 
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Pizzeria Alfredo 
 
 groß                klein 

                                                                                                                                                 €                         € 
 
65.  Margherita                Tomaten und Käse -A-G-                                     9,10               8,10 

 
66.  Napoli                   Sardellen ,Oliven -A-G-D-6-                            11,80          10,80 
 
67.  Milano                 Salami -A-G-2-4                 11,90             10,90 
 
68.  Prosciutto   Vorderschinken -A-G-2-4                                11,90          10,90 

 
69.  Nicola                        Broccoli  Speck Gorgonzola -A-G-M-N-2-4             12,50          11,50 
 
70.  Alfredo                    Vorderschinken Pilze  Ei   -A-G-C-2-4                 12,70        11,70 
 
71.  Quattro Stagioni           Vorderschinken  Pilze Artischocken Paprika  -A-G-2-4 12,80              11,80 
 
72.  Nino                               Scharfe Salami Zwiebeln Knoblauch -A-G-2-4    12,80       11,80 
 
73.  Pescatore             Meeresfrüchte mit Knoblauch   -A-G-B-D-R       13,90      12,90 
 
74.  Hawaii             Vorderschinken Ananas Kirschen  -A-G-2-4    12,80        11,80 
 
75.  Ciabattino               Spinat scharfe Salami Mozzarella  -A-G-2-4   12,80      11,80 
 
76.  Toto´                       Spinat Speck Knoblauch Gorgonzola -A-G-M-N-2-4- 13,20        12,20 
 
77.  Giuseppe                 Sardellen Kapern Oliven Peperoncini -A-G-D-6- 12,20       11,20 
 
78.  Quattro Formaggi       4 Versch. Käse Sorten -A-G-C-                    12,90       11,90 
 
79.  Siciliana                   Frische Tomaten Mozzarella Basilikum -A-G-   12,20       11,20 
 
80.  Boscaiola               Frische Champignon -A- G-                                     11,70      10,70 
 
81.  Sandro                      Vorderschinken Salami Pilze -A-G-2-4-              12,80        11,80 
 
82.  Tonno                      Thunfisch Zwiebeln   -A-G-D-             12,90         11,90 
 
83.  Mista                           Vorderschinken Pilze Thunfisch Salami -A-G-D-2-4- 13,50          12,50 
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Pizzeria Alfredo 

               groß                  klein  
              €    € 
                                                                                                                       
84.  Parma                      Prosciutto San Daniele, Grana Padano Stücke G-A-C-2 13,50      12,50 
 
85.  Vegetaria                 Verschiedene Gemüse  

                                                                                                           -G-A-6-    12,70           11,70 
 
86.  Alfredo Speciale            Scharfe Salami, Oliven, Kapern, Sardellen,   13,70       12,70 
     Frische Tomaten, Mozzarella, Knoblauch G-D-A-2-4-6 
 
87.  Etna                      Scharfe Salami, Sardellen, Peperoncini G-D-A-2-4 12,90      11,90 
 
88.  Calzone               Vorderschinken,  Pilze, Artischocken G-A-2-4   12,50         11,50 
 
89.  Mare e Monti           Krabben, Vorderschinken, Pilze G-A-2-4          12,90    11,90 
 
90.  Capricciosa                Vorderschinken, Pilze, Oliven, Sardellen G-A-D-2-4-6     13,20       12,20 
 
91.  Giovanni                  Frische Tomaten, scharfe Salami, Zwiebeln -A-G-2-4     12,90       11,90 
 
92.  Schumi gib Gummi    Scharfe Salami, Oliven, Kapern, Sardellen, G-D-A-2-4-6     13,90       12,90 
                                           Frische Tomaten, Mozzarella, Knoblauch, Peperoncini  

 
94.  Carciofi                 Vorderschinken, Artischocken  -A-G-2-4                   12,50      11,50 
 
95.  Carabinieri               Salami, Artischocken,, Zwiebeln, Paprika -A-G-2-4   912,90      11,90 
 

118.   Antonio                 Vorderschinken, Gorgonzola A-G-2-4                 12,60        11,60 
 
97.  Romana              Vorderschinken, Pilze -A-G-2-4                    12,50      11,50 
 
98.  Fiorentina            Salami, Vorderschinken -A-G-2-4                            12,80      11,80 
 
99.  Salame e Funghi      Salami, Pilze -A-G-2-4                                  12,50       11,50 
 
96.  Pizza Pane                Pizzabrot -A-                                     8,10          7,10 
 
Extra auf die Pizzen:     Rucola € 1,50 --  Frutti di Mare € 3,00 – Roher Schinken € 2,50 – Mozzarella € 1,80   

   Krabben € 2,50 – Scharfesalami 1,50 €  
 

Für Unsere Gerichte verwenden wir Vorderschinken,  
frische Champignon und Qualität Zutaten  

(A= Weizenmehl) 
 

Unser Pizzateig wird Täglich nach Oma´s Rezept zubereitet.  
 Unsere Pizzen werden wie in Italien direkt im Steinofen gebacken !!  

( für jede Änderung berechnen wir Ihnen € 1,00) 
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